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L1 APPUNTAMENT] DA NON PERDERE A HOST 2011

RISTORAZIONE PROFESSIONALE,
GELATERIA E PASTICCERIA

«2011- La cucina nel futuro» &lo
spazio-evento per le attivita dedicatealla
tecnologiain cucina.

VENERDI 21 OTTOBRE

@ Dalle11alle13

Angolo delle dimostrazioni: presentazione
dellaNazionale Italiana Pasticcerivice
campione del mondo a Phoenix 2010

© Dalle10,30alle 16

Angolo delle cucine: gara gastronomica per le
Lady Chef: «Un piatto in eguilibrio trafuturoe
tradizione. La Cucina in Rosa», organizzata dalla
Federazioneitaliana cuochi. Premiazionialle
18.00.

SABAT0 22 0TTOBRE

@ Dalle9,30alle17

Angolo dei Talenti/delle Cucine: award della
Pasticceria, organizzato da Host in

collaborazione con Reed Business. Un giuria
di esperti valuta sei giovani pasticceri under
25 provenienti dalle scuole Cast Alimenti e
Alma su preparazioni specifiche create
partendo da ingredienti dati racchiusiin un
Magic Box. Premiazioni alle 18.

€ Dalle14alle17

Angolo delle dimostrazioni: relatori Fic
presentano Workshop per fornire ai
professionisti competenze e risoluzioni ai
problemi guotidiani della ristorazione
DOMENICA 23 OTTOBRE

@ Dalle 8,30alle 14,30

Angolo deicampioni: competizione Global chef
senior, organizzato da Host in collaborazione
con Fic e Wacs (World Association Chefs
Society). Premiazioni alle 17.00

@ Dalle 14,30alle 17,30

Angolo delle dimostrazioni: convegno:
«Benessere e salute: la formazione del cuoco
moderno».

LUNEDI 24 OTTOBRE

@ Dalle9,30adlle14

Angolo delle Cucine: competizioni Global chef
junior, organizzato da Host in collaborazione
conFiceWacs. Premiazione alle 17 presso
P’angolo delle dimostrazioni

& Dalle10,30dlle13

Area convegno: presentazione della Guida dei
Ristoranti, intervento delle Associazione
Celiachia e Associazione Lombardia dei
Cuochi, con presentazione del libro Cuoco
dell’'anno 2011

MARTEDI, 25 OTTOBRE

@ Dalle 14alle17

AlP’angolo delle dimostrazioni dibattito sulle
innovazioni tecnologiche: I’Arena del gusto
jtaliano, voluta dall’Associazione
professionale cuochi italiani, ospita confronti
e sperimentazioni e due importanti
competizioni: il Campionato nazionale
«L’Italia nel Piatto» e il Campionato nazionale

«L’Italia del Finger Food».

SABATO 22 E DOMENICA 23

Campionato nazionale «L’Italia nel piatto».
Competizione di cucina caldaatema:
rivisitazione delle cucine tradizionalie
regionali. In gara team regionali composti da
5 chef professionisti e un team manager
LUNEDI24 OTTOBRE

Campionato nazionale «L’Italia del finger food».
Competizione a tema: lo chef professionistain
linea con la nuova tendenza dell’aperitivo
strutturato. In gara team di due chef
professionisti.

PANEPIZZA PASTA

Assipan organizza un evento sul mondo della
panificazione dal titolo «Profumo di Pane».
Professionisti da varie regioni offrono ai
visitatori minicorsi sulle fasi salienti della
realizzazione di una ricetta, la possibilita di
degustare prodotti e confrontarsi con esperti

maestri panettieri.

La Federazione italiana pizzaioli nel mondo
(Fip) organizza «Impara un’Arte» (Pad. 10),
un calendario con degustazioni tematiche.
Dal Trofeo Host 2011 un campionato
nazionale della pizza della durata di due
giorni. ,

BAR, MACCHINE DA CAFFE, CAFFE

Nel Coffee Village ci sono seminari e corsi
tenuti dalla «Professional Coffee Academys,
la scuola di formazione di Altoga: dal
controllo sulla qualita del caffé ai corsi di
degustazione delle varie miscele, finoa
dimostrazioni sui segreti per decorare e
rivestire un cappuccino. Saranno presenti:
Associazione italiana torrefattori,
Federazione caffé Verde, Assocaf
associazione caffé di Genovae Porto di
Genova, Associazione caffé Trieste, Oltre
ateneo del Caffé, scuola di caffetteria di

Roma, Scae.
DOMENICA 23 OTTOBRE

. % Dglle15alle 16, Pad. 18

Due finalisti provenienti dalla scuola Altoga,
e che hanno sostenuto 'esame di «<Maestro
del Caffé» presso ’Aicaf di Brescia,
gareggiano per il World Guinness record di
Londra. Inun’ora, dovranno servire al tavolo
del giudice Lorenzo Veltri il maggior numero
di caffé secondo i parametri dell’espresso 20
ml, completo di piattino e cucchiaino. E
battere 'attuale record di 300 caffe.
Hdtel&Spa Emotion

«2015 Eco Resort & Spa» é il tema della
mostra Hotel Spa Design 2011, organizzata
da My Exhibition. In previsione degli hotel
darealizzare in Lombardia per Expo 2015,
viene proposto un city eco resort,
interamente ricostruitoin fiera con ultime
tecnologie eco sostenibili e servizi
innovativi.
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